Die 2001 gegrindete italienische Gesellschaft , Assaggiatori Italiani
Balsamico“ (,ltalienische Balsamico-Verkoster*) hat ein Konzept
entwickelt, das dem Kunden ermdglicht, auf schnellem und direktem
Wege das Qualitdatsniveau des Produktes zu ' erkennen. Dieses
sogenannte Vier-Weinblatter-System klassifiziert die Balsamici durch
farbige Streifen, die sich auf den Flaschen befinden. Auf den Streifen ist
das Logo eines Kochhutes zu sehen, auf dem sich eins bis vier
Weinblatter aneinanderreihen. Die Anzahl der angezeigten Weinblatter
und die Farbe des Streifens ermdglichen es dem Kunden, auf schnellem
und direktem Wege das Qualitatsniveau des Produktes zu erkennen.

Die Kategorie ein Weinblatt (roter Streifen)
zeichnet sich durch eine geringe Dickfllssig-
keit aus und eignet sich bestens zu Salaten.

Die Kategorie zwei Weinblatter (silberner
Streifen) ist dickflissiger und ist sowohl fiir
Salate, als auch fur Marinaden und zu
Gegrilltem geeignet.

Drei Weinblatter (goldener Streifen) stehen fir
einen sufRlichen Balsamico mit einer Gewurz-
oder Holznote, der perfekt zu Kase oder
Erdbeeren passt.

Vier Weinblatter (schwarzer Streifen) krénen
einen dickflissigen Balsamico, der sich wegen
seines ausgezeichneten Geschmacks bestens
fur alle Speisen mit hohem kulinarischem
Niveau eignet.




